Master Universitario en Calidad, Seguridad e Innovacion en la Industria Carnica

PRIMER SEMESTRE

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES

16:30 h Gestion de calidad Evaluacion de la calidad nutricional y tecnoldgica |Sensometriay percepcion del consumidor Sistemas de gestion de la seguridad
alimentaria
18:30 h Evaluacion microbioldgica Calidad, caracteristicas nutricionales y Procesado tecnoldgico Biotransformaciones microbianas
conservacion
SEGUNDO SEMESTRE

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES

9-14 h Tradicion e Innovacion: desde las marcas de calidad |Tradicion e Innovacion: desde las marcas de Elaboracion y control de carne y derivados Elaboracion y control de carne y derivados

alos analogos carnicos

calidad a los analogos carnicos

carnicos

carnicos




