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Efecto de la alimentacion en la composicion mineral de la carne de

C24004 MU Cienciay Tecnologia de la Carne Teresa Antequera Rojas Alejandro Salas Garcia Experimental N/A
cerdo ibérico: analisis mediante ICP-MS y g g ) ) P
Evaluacion de viabilidad de bacterias acido lacticas

C24007 . o . MU Cienciay Tecnologia de la Carne Ana Belén Peromingo Arévalo Trinidad Pérez Palacios Experimental Sl
microencapsuladas para su utilizacion como probidticos
Impacto del género y la orientacién politica sobre la percepcion de la

C24009 p g y . P . P P . L MU Cienciay Tecnologia de la Carne Mario Estévez Garcia Sonia Ventanas Canillas Experimental NO
carney el consumo de la misma por parte de estudiantes universitarios
Respuesta emocional del consumidor ante los analogos como

C24010 P . . . . g MU Cienciay Tecnologia de la Carne Sonia Ventanas Canillas Lary Souza Olegario Experimental Sl
alternativas a alimentos de origen animal
Experiencia de consumo de analogos vegetales en diferentes contextos

C24011 P . g g MU Cienciay Tecnologia de la Carne Sonia Ventanas Canillas Lary Souza Olegario Experimental S|
de comida ("meal context")
Efecto de agentes de biocontrol sobre el perfil metabolomico de mohos

C24012 toxigénicosg P MU Cienciay Tecnologia de la Carne Ana Belén Peromingo Arévalo Maria Jesus Andrade Gracia Experimental Sl
Caracterizacion microbiolégica fisicoquimica y sensorial de chorizo L . , , ) o .

C24013 . MU Cienciay Tecnologia de la Carne Josué Delgado Peron Alberto Gonzalez-Mohino Jiménez Experimental Sl
para cocery de su analogo vegetal
Caracterizacion microbiolégica fisicoquimica y sensorial de chorizo . . L . . )

C24014 . . g q v MU Cienciay Tecnologia de la Carne Alberto Gonzélez-Mohino Jiménez Josué Delgado Perdn Experimental Sl
para cocido y de su analogo vegetal
Evaluacion del efecto de agentes de biocontrol frente a mohos

©24015 vatuacion ¢ e ' MU Ciencia y Tecnologia de la Carne Maria Jestis Andrade Gracia Ana Belén Peromingo Arévalo Experimental S|
ocratoxigénicos en embutidos curado-madurados

C24016 Subproductos de la industria Carnica: caracterizacion y usos MU Cienciay Tecnologia de la Carne Jorge Ruiz Carrascal Lary Souza Olegario Experimental N/A
Aminas bidgenas en productos carnicos,microorganismos implicados . , , ; , . ; o

C24017 . g P g P v MU Cienciay Tecnologia de la Carne Josué Delgado Peron Ana Belén Peromingo Arévalo Revision Bibliografica NO
estrategias de control

C24018 Biocontrol en derivados carnicos curado-madurados MU Cienciay Tecnologia de la Carne Maria Jests Andrade Gracia Ana Belén Peromingo Arévalo Revision Bibliografica NO
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